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前    言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

请注意本文件某些内容可能涉及专利，本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。

本文件由农业农村部乡村产业发展司提出。

本文件由农业农村部农产品加工标准化技术委员会归口。

本文件起草单位：中国农业科学院油料作物研究所等
本文件主要起草人：

亚麻籽干法脱胶技术规程
1 范围

本文件规定了亚麻籽干法脱胶的术语和定义、原料要求、加工条件要求、加工工艺流程、加工技术、标签、包装、储存和记录控制。

本文件适用于亚麻籽干法脱胶加工。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白的测定

GB 5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

GB 5009.88 食品安全国家标准食品中膳食纤维的测定
GB 1886.175 食品安全国家标准 食品添加剂 亚麻籽胶(又名富兰克胶)
GB/T 15681 亚麻籽

GB 19641 食品安全国家标准 食用植物油料
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB/T 30768 食品包装用纸与塑料复合膜、袋
GB/T 191 包装储运图示标志
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 净选 Clean separation

利用清理设备除去亚麻籽中所含各类杂质的工序总称。
3.2 亚麻籽干法脱胶 Dry degumming of flaxseed
利用高速旋转的砂辊带动亚麻籽在胶粉筛内翻滚并打磨，将表层胶从亚麻籽上分离开来的过程

3.3 脱胶亚麻籽  Degummed flaxseed
经3.2过程部分分离出亚麻籽胶粉后得到的亚麻籽。

3.4 亚麻籽胶粉 Flaxseed powder

经3.2过程收集从亚麻籽上分离的富含亚麻籽胶成份的粉状物。

4 工艺流程

亚麻籽→净选→亚麻籽干法脱胶→收集→亚麻籽胶粉→充氮保护储存
                     ↓

                 脱胶亚麻籽
5 基本要求

5.1 原料

原料亚麻籽质量应符合GB/T 15681和GB 19641中的相关规定。

5.2 生产环境

    生产加工过程的卫生要求应符合GB 14881的规定。

5.3 人员

生产管理及加工人员应进行专业培训，熟练掌握加工技术规范和操作规程。

6 技术要求

6.1 净选

6.1.1 工艺

用不同的筛网对亚麻籽原料中的泥土、沙石进行分离，通过风机风力去除灰尘通过磁石吸附亚麻籽中的金属杂质，通过比重去石机除去筛网不能去除的杂质。

6.1.2 设备
净选设备可以选振动筛、旋转筛、风选振动筛、风选机、除尘设备、转筒式吸铁机、带式电磁吸铁机、分级比重去石机等。
6.1.3 质量要求
获得的亚麻籽净料，含杂率＜0.5%[见附录A中的式（A.1）]。
6.2 亚麻籽干法脱胶
6.2.1工艺

将清理去杂后的亚麻籽通过提升机运送到进料斗，控制进料口开度（进料速率）。利用高速旋转的砂辊带动亚麻籽在胶粉筛内翻滚并打磨，将表层胶从亚麻籽上分离开来, 胶粉从20目筛孔喷出后经风机送往胶粉收集器收集，亚麻籽在砂辊自身导向槽的推动下被逐渐推向圆筒形胶粉筛的另一端流出而得到脱胶亚麻籽。

6.2.2 设备
进料设备可以选垂直升降提升机、螺旋提升机、斗式提升机、链式提升机等。脱胶设备可以选择砂辊打磨机。筛分设备可以选择滚动筛。

6.2.3 质量要求

装填率≤80%，脱胶速度≥进料速度。亚麻籽脱胶率（%）=7.08%±0.3%[见附录A中的式（A.2）]。胶粉粒径20目。

6.3 收集

6.3.1 工艺

分别收集刷粉筛分后的脱胶亚麻籽和胶粉。

6.3.2 设备

收集设备可以选择直接式真空吸粉器。
6.3.3 质量要求

理化指标要求见表A.3。

6.4 充氮保护储存

6.4.1 工艺

向储存环境或容器中充入高纯度氮气，置换出原有的空气，创造一个低氧或无氧环境。

6.4.2 设备

充氮保护储存可以选择氮气供应设备、控制系统、储存及密封装置、检测与安全保护装置。

6.4.3 质量要求

氮气纯度＞99.5%，包装内氧气含量低于1%。

7 生产卫生要求

卫生指标项目引用GB 14881食品安全国家标准《食品生产通用卫生规范》。

8 包装、标签、储存和运输

8.1 包装

按GB/T 30768的规定执行。应清洁、牢固、无破损，抽真空或氮气包装、封口严密、结实，不应撒漏，不应给产品带来污染和异常气味。

8.2 标签

产品包装储运图示标志按GB/T 191的规定执行，亚麻籽干法脱胶粉标签应按GB 7718和GB 28050的规定执行。

8.3 储存

应储存在清洁、干燥、防雨、防潮、防虫、防鼠、无异味的仓库内，不应与可能对亚麻籽产生污染的有害物质或含水量较高的物质混存。

8.4 运输
运输工具应清洁，防止日晒、雨淋、受潮、污染和标签脱落，减少运输损耗；不应与有腐蚀性、有毒、有异味的物质混装运输。

9 记录控制

    原料、生产加工中的关键控制点和成品检验结果等应有记录。各项原始记录应按规定保存2年，按照GB 14881的规定执行。

附  录   A

（规范性）

A.1 亚麻籽含杂率

按式（A.1）计算

w1=ｍ1/ｍ0 ×100·······················（A.1）

式中：

w1—亚麻籽含杂率，单位为百分率（%）；

ｍ1—杂质质量，单位为克（g）；

ｍ0—原料亚麻籽与杂质的总质量，单位为克（g）；

A.2 亚麻籽脱胶率

按式（A.2）计算

w2=(ｍ3-ｍ2)/ｍ3×100·····················（A.2）

式中：

w2—亚麻籽脱胶率，单位为百分率（%）；

ｍ3—初始亚麻籽总质量，单位为克（g）；

ｍ2—脱胶亚麻籽总质量，单位为克（g）；

亚麻籽干法脱胶粉理化指标

A.3理化指标要求

    见表A.3
表A.3  亚麻籽干法脱胶粉理化指标

	项目
	指标
	检验方法

	      水分        ≤
	8.0
	GB 5009.3

	      灰分        ≤
	6.0
	GB 5009.4

	      蛋白        ≤
	22.0
	GB 5009.5

	      油脂        ≤
	25.0
	GB 5009.6

	不溶性膳食纤维    ≤
	40.0
	GB 5009.88

	可溶性膳食纤维    ≥
	10.0
	GB 5009.88

	   黏度/(mPa·s)    ≥
	4000
	GB 1886.175


××××-××-××实施
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